И З В Е Щ Е Н И Е

о размещении заказа путем запроса котировок 

в ЗАТО Озерный Тверской области

Заказчик: МУ «Дворец культуры» ЗАТО Озерный Тверской области.

Почтовый адрес:171090, Тверская обл., ЗАТО Озерный, ул. Победы, д. 2, тел. (48238)       4-12-37, местонахождение совпадает с почтовым адресом.

Организатор: Администрация ЗАТО Озерный Тверской области.

Почтовый адрес: 171090, Тверская обл., ЗАТО Озерный, ул. Советская, д. 9, тел. (48238) 4-11-53, местонахождение совпадает с почтовым адресом.

Адрес электронной почты:  zakupki@zatolake.ru
Источник финансирования: средства  бюджета ЗАТО Озерный.

Предмет контракта: оказание услуг по организации торжественного приема для гостей, участвующих в мероприятиях, посвященных 50-летию Гвардейской Краснознаменной Режицкой  ракетной дивизии и Дню Озерного.

Объем услуг: согласно  меню, техническому заданию (приложение № 1,2).
Количественный состав: 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек. 
Место оказания услуг: Тверская область, ЗАТО Озерный, помещение, площадью не менее 160 кв.м., с наличием гардероба, возможностью подъезда к зданию на транспорте. 

Дата  оказания услуг: 16 июля 2010 г. (с 19.00 до 21.00 часов местного времени) и 17 июля 2010 г.(с 16.00 до 18.00 часов местного времени).
Максимальная цена контракта:  240000,00 руб. (с учетом всех расходов, связанных с организацией и проведением торжественного мероприятия, уплатой налогов, сборов и иных обязательных платежей).

Форма оплаты: безналичный расчет.

Условия оплаты: аванс 30%, окончательный расчет в течение 5 банковских дней после оказания услуг.

Требования к качеству услуг: качество выполняемых услуг должно соответствовать  стандартам, регулирующим качество данных услуг.

Заключение муниципального контракта:  не ранее, чем через 7 дней со дня размещения протокола рассмотрения и оценки на официальном сайте, но не позднее 20 дней со дня подписания указанного протокола.

Условия, место приема  заявок: котировочные заявки принимаются по адресу организатора в письменном (печатном) виде в запечатанных конвертах с указанием предмета поставки и наименования участника.

Начало подачи заявок: 30.06.2010 г.

Окончательный срок подачи заявок: 06.07.2010 г. в 18.00 час.

Подведение итогов: 07.07.2009 г. 12.00 ч.

контактный телефон (48238) 4-10-23,  Муратова Елена Николаевна

*  Примечание: в связи с отсутствием в данный момент механизма обеспечения обмена сведениями в форме электронных документов котировочные заявки принимаются в письменной или печатной форме.
ПРИЛОЖЕНИЕ № 1 

Меню для организации мероприятия 
Фуршет 16.07.2010 г. 

	№ п/п
	Наименование блюда
	Вес, гр. 
	Кол-во

	1
	Блинчик с икрой лососевой (блинчик /оболочка/, икра лососевая, масло сливочное)
	50/10/2
	100

	2
	Рулетики из копченого лосося с сыром
	45
	100

	3
	Канапе с мидиями 
	30
	100

	4
	Персиковое канапе с крабовым мясом
	30
	100

	5
	Тост с муссом из креветок
	30
	100

	6
	Закуска по-итальянски (баклажаны с твердым сыром и помидорами)
	60
	100

	7
	Тосты овощные (цукини, помидоры, перец сладкий под сыром и майонезом)
	30
	100

	8
	Язык отварной под майонезом в закусочной корзиночке
	70/50
	100

	9
	Жульен
	75
	100

	10
	Минеральная вода «Кашинская»*
	500
	100

	11
	Сок фруктовый
	500
	100

	12
	Мороженое «Праздничное» (пломбир, сливки, сироп, шоколад, кокосовая стружка)
	210
	100

	13
	Фрукты (банан, груша, киви, яблоки, виноград)
	250
	100


*-или эквивалент
Банкет 17.07.2010 г. 

	№ п/п
	Наименование блюда
	Вес, гр. 
	Кол-во

	1
	Копченая масляная рыба с теплым соусом карри (масляная рыба, спаржа, помидоры черри, сок красной смородины, паста карри)
	25/25
	100


	2
	Мини заливное из морепродуктов (морской гребешок, королевские креветки, лимон, зелень)
	25
	100

	3
	Букет из овощей
	200
	100

	4
	Салат «Для Вас» (осетрина, картофель, яйца, помидоры, майонез, базилик)
	220
	100

	5
	Закуска «Царская пища» /язык отварной под майонезом с орехами и маслинами, пряными травами/  
	120/15
	100

	6
	Буженина со сложным гарниром
	50/60
	100

	7
	Мясо с грибами по-монастырски со свежими овощами /телятина, шампиньоны, сыр, майонез, зелень, свежие овощи/
	100
	100

	8
	Сок фруктовый
	500
	100

	9
	Хлеб
	80/60
	100

	10
	Десерт «Клубничный рай» /клубника, сироп, сливки взбитые, мята/
	200
	100

	11
	Фруктовое ассорти /яблоки, апельсины в нарезке/
	200
	100


ПРИЛОЖЕНИЕ № 2

Техническое задание для организации мероприятия

1. Организация торжественного приема согласно меню (приложение № 1) 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
2. Предоставление помещения на территории ЗАТО Озерный, площадью не менее 160 кв.м., с наличием гардероба, возможностью подъезда к зданию на транспорте,

3. Предоставление и расстановка мебели – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
4. Предоставление и подготовка посуды, приборов, скатертей, салфеток – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
5. Сервировка, торжественное оформление столов – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
6. Торжественное оформление зала - 16.07.2010 г.  и 17.07.2010 г.
7. Расстановка персональных табличек, встреча и размещение гостей согласно плану расстановки – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
8. Обслуживание гостей во время приема – полное обслуживание официантами банкета  в разнос и частичное обслуживание официантами фуршета.
9. Прием и замена использованной посуды, мытье посуды – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
10. Уборка помещения – 160 кв.м. (16.07.2010 г.,  17.07.2010 г.)
11. Разборка и вывоз мебели – 16.07.2010 г.,17.07.2010 г.
12.  Музыкально-звуковое оформление.
13. Требования к участникам размещения заказа:

1) персонал предприятия по оказанию услуг по обслуживанию торжественного приема должен обладать высоким уровнем профессиональной подготовки и квалификации, соблюдать профессиональную этику и культуру обслуживания, обладать такими навыками, как: вежливость, тактичность, внимательность, доброжелательность, терпеливость, выдержка, бесконфликтность;

2) обслуживающий персонал должен обладать специальными знаниями: знать правила этикета, сервировку стола, виды и назначение столовой посуды, приборов, столового белья; очередность подачи блюд, напитков; требования к их оформлению; особенности обслуживания приемов, характеристики блюд;

3) опыт и высокий уровень обслуживания банкетных мероприятий, VIP-персон;

4) наличие у персонала медицинского освидетельствования состояния здоровья (медицинская книжка, вовремя пройденный медосмотр);

5) обслуживание производить в специальной, форменной для банкетных мероприятий  одежде, с наличием бейдж-визиток.
Форма котировочной заявки 

Котировочная заявка

на размещение заказов на выполнение работ, оказание услуг
способом запроса котировок

№ __________  от «___»_______________200___г.

Изучив извещение о проведении запроса котировок готовы осуществить выполнение указанных ниже работ/оказание указанных ниже услуг, в следующем порядке, а именно:

1. Наименование, место нахождения (для юридического лица), фамилия, имя, отчество, место жительства (для физического лица), банковские реквизиты участника размещения заказа________________________________________________________________________ (указываются сведения об участнике  размещения заказа)
2. Идентификационный номер налогоплательщика  _________________________________

3. Согласны исполнить условия контракта, указанные в извещении о проведении запроса котировок ____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________
4. Цена работы, услуги с указанием сведений о включенных или не включенных в нее расходах (расходы на перевозку, страхование, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и другие обязательные платежи)___________________________________________

                                                                                   (указывается цена контракта участника размещения заказа)

5. Мы обязуемся в случае признания нашей котировочной заявки выигравшей заключить контракт на выполнение работ, оказание услуг в соответствии с требованиями, приведенными в извещении о запросе котировок цен, и согласны со всеми имеющимися в нем условиями.

М.П.  

Директор                     _______________________       ___________________________


             Ф.И.О., контактный телефон исполнителя
Муниципальный контракт (проект) № ___

на оказание услуг по организации торжественного приема 
ЗАТО Озерный                                                                                                 _______2010 г.

МУ «Дворец культуры» Озерный Тверской области, именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Бобковой Надежды Ивановны, действующей на основании Устава, с одной стороны, и ______________________, именуемый в дальнейшем «Исполнитель», в лице ___________________, действующего на основании _________________________, с другой стороны, по результатам проведенного запроса котировок цен (протокол котировочной комиссии от ___________ г.), заключили настоящий контракт о нижеследующем. 

1. Предмет контракта.

1.1. Исполнитель обязуется по поручению Заказчика оказать услуги по организации торжественного приема для гостей, участвующих в мероприятиях, посвященных 50-летию Гвардейской Краснознаменной Режицкой  ракетной дивизии и Дню Озерного, в соответствии с п.1.2. настоящего контракта, а Заказчик обязуется принять и оплатить услуги.

1.2. Исполнитель  обязуется организовать прием согласно утвержденному меню  (Приложение № 1)  Расчетное количество человек: 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
1.3. Дата  оказания услуг: 16 июля 2010 г. (с 19.00 до 21.00 часов местного времени) и 17 июля 2010 г.(с 16.00 до 18.00 часов местного времени).

2. Права и обязанности сторон.

2.1. Исполнитель обязан обеспечить:

2.1.1. Предоставление и расстановку мебели – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
2.1.2.  Предоставление, подготовку посуды, приборов, скатертей, салфеток – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
2.1.3. Сервировку, торжественное оформление столов –16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек. Торжественное оформление зала. 
2.1.4. Расстановку персональных табличек, встречу и размещение гостей согласно плану расстановки – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
2.1.5. Обслуживание гостей во время приема – полное обслуживание официантами банкета  в разнос и частичное обслуживание официантами фуршета.
2.1.6. Прием и замена использованной посуды, мытье посуды – 16.07.2010 г. на 100 человек; 17.07.2010 г. на 100 человек.
2.1.7. Уборку помещения – 160 кв.м.

2.1.8. Разборку и вывоз мебели .
2.1.9.  Музыкально-звуковое оформление.

2.1.10. Обслуживание в соответствии с Гражданским кодексом РФ, Федеральным законом «О защите прав потребителей». 

2.1.11. Предоставление помещения на территории ЗАТО Озерный, площадью не менее 160 кв.м., с наличием гардероба, возможностью подъезда к зданию на транспорте.
2.2. Заказчик обязан:

2.2.1. Оплатить стоимость услуг.

2.3. Заказчик имеет право:

2.3.1. Проверять качество услуг не вмешиваясь в деятельность Исполнителя.

2.4. Стороны обязаны: производить сдачу и приемку услуг в соответствии с количеством, комплектностью и качеством – согласно приложению № 1 к настоящему муниципальному контракту, с приложением соответствующих документов (товарной накладной, счета, счета-фактуры). 

3. Цена контракта и порядок расчетов.

3.1. Цена контракта является фиксированной до полного исполнения   Сторонами обязательств по настоящему контракту и составляет ________________________ руб. (__________________________), в т.ч. НДС _________________. 

3.2. Заказчик выплачивает аванс Исполнителю в размере 30 % цены контракта путем перечисления средств на расчетный счет Исполнителя. Окончательный расчет осуществляется Заказчиком в течение 5 банковских дней с момента оказания услуг.

4. Срок действия контракта 

4.1. Настоящий контракт вступает в силу со дня его подписания и действует до   полного исполнения Сторонами обязательств по настоящему контракту

4.2. Срок действия контракта устанавливается: с __________ по 23.07.2010 г.
5. Гарантии

5.1. Исполнитель несет гарантийные обязательства по срокам исполнения контракта, качеству оказываемых услуг и иных, предусмотренных настоящим контрактом и законодательством Российской Федерации, обязательств.

5.2. Заказчик гарантирует своевременное выполнение своих обязательств по настоящему контракту.

6. Ответственность сторон

6.1.  В случае не выполнения условий контракта Исполнитель уплачивает Заказчику неустойку за каждый день просрочки, начиная со дня истечения срока исполнения обязательств в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. 

6.2.  В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств по настоящему контракту Заказчик уплачивает неустойку за каждый день просрочки, начиная со дня истечения срока исполнения обязательств в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. 

6.3. Не предусмотренная настоящим контрактом ответственность Сторон регулируется законодательством Российской Федерации.

7. Форс – мажор

7.1. При наступлении обстоятельств непреодолимой силы, препятствующих полному или частичному исполнению обязательств по настоящему контракту, срок исполнения обязательств отодвигается соразмерно времени, в течение которых будут действовать такие обстоятельства.

7.2. Под обстоятельствами непреодолимой силы стороны понимают пожары, стихийные бедствия природного и техногенного характера, забастовки, военные действия и др.

7.3. При наступлении обстоятельств непреодолимой силы стороны освобождаются от ответственности за неисполнение (ненадлежащее исполнение) обязательств.

8. Досрочное расторжение контракта

8.1. Настоящий контракт может быть досрочно прекращен в следующих случаях:

8.1.1. по соглашению сторон;

8.1.2. по решению суда;

8.1.3. в иных случаях предусмотренных законодательством;

8.2. При расторжении настоящего контракта инициативная сторона должна уведомить другую сторону о предстоящем расторжении не менее чем за 5 дней до даты расторжения контракта.

9. Порядок разрешения споров

9.1. Споры и разногласия, которые могут возникнуть между Сторонами при исполнении настоящего контракта, разрешаются путем переговоров между Сторонами с обязательным оформлением протокола.

9.2. В случае невозможности такого урегулирования разногласия подлежат рассмотрению в Арбитражном суде Тверской области в установленном законодательством Российской Федерации порядке.

10. Прочие условия

10.1. Не предусмотренные настоящим контрактом взаимоотношения Сторон регулируются законодательством Российской Федерации.

10.2. Настоящий контракт составлен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному для каждой из Сторон.

11. Юридические адреса и банковские реквизиты Сторон:
	
	
	


Согласовано:

                        Заместитель главы ЗАТО Озерный по инвестициям, 

                        председатель котировочной комиссии 

                                                        ___________________ А.Н. Нижних 

Приложение № 1 

                                                                                 к муниципальному контракту 

№ ___ от ________.

МЕНЮ:

Фуршет 16.07.2010 г. 

	№ п/п
	Наименование блюда
	Вес, гр. 
	Кол-во

	1
	Блинчик с икрой лососевой (блинчик /оболочка/, икра лососевая, масло сливочное)
	50/10/2
	100

	2
	Рулетики из копченого лосося с сыром
	45
	100

	3
	Канапе с мидиями 
	30
	100

	4
	Персиковое канапе с крабовым мясом
	30
	100

	5
	Тост с муссом из креветок
	30
	100

	6
	Закуска по-итальянски (баклажаны с твердым сыром и помидорами)
	60
	100

	7
	Тосты овощные (цукини, помидоры, перец сладкий под сыром и майонезом)
	30
	100

	8
	Язык отварной под майонезом в закусочной корзиночке
	70/50
	100

	9
	Жульен
	75
	100

	10
	Минеральная вода «Кашинская»*
	500
	100

	11
	Сок фруктовый
	500
	100

	12
	Мороженое «Праздничное» (пломбир, сливки, сироп, шоколад, кокосовая стружка)
	210
	100

	13
	Фрукты (банан, груша, киви, яблоки, виноград)
	250
	100


*-или эквивалент
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	№ п/п
	Наименование блюда
	Вес, гр. 
	Кол-во

	1
	Копченая масляная рыба с теплым соусом карри (масляная рыба, спаржа, помидоры черри, сок красной смородины, паста карри)
	25/25
	100

	2
	Мини заливной из морепродуктов (морской гребешок, королевские креветки, лимон, зелень)
	25
	100

	3
	Букет из овощей
	200
	100

	4
	Салат «Для Вас» (осетрина, картофель, яйца, помидоры, майонез, базилик)
	220
	100

	5
	Закуска «Царская пища» /язык отварной под майонезом с орехами и маслинами, пряными травами/  
	120/15
	100

	6
	Буженина со сложным гарниром
	50/60
	100

	7
	Мясо с грибами по-монастырски со свежими овощами /телятина, шампиньоны, сыр, майонез, зелень, свежие овощи/
	100
	100

	8
	Сок фруктовый
	500
	100

	9
	Хлеб
	80/60
	100

	10
	Десерт «Клубничный рай» /клубника, сироп, сливки взбитые, мята/
	200
	100

	11
	Фруктовое ассорти /яблоки, апельсины в нарезке/
	200
	100


ЗАКАЗЧИК                               ИСПОЛНИТЕЛЬ

